
 原材料、電気料金の高騰による利益の減少
 人手不足による機会ロス
 省人化の提案
 HACCPの対応
 新メニュー開発
 Cキッチン対応相談
 その他補助金相談

食に係るどんなお悩みも

ホシザキ にお任せを!!

16:30

とかち館 玉葉の間
帯広市西７条南６丁目２番地

会場

10.23 10:00－17:00

10.24 10:00－16:00

水

木

2024

日時

お問合せ：ホシザキ北海道株式会社 帯広営業所
帯広市大通南27丁目15番地2

☎ 0155-25-8471



人手不足解消や作業効率をあげる機器を流れでご紹介

自動撹拌ケトル
加熱、撹拌、冷却が
一台で調理可能

真空包装機
真空包装とホットパック
一台2役をこなします

充填機
手軽に充填

作業効率を上げます

ブラスト
急速凍結で危険温度帯を
素早く通過させます

その他 厨房機器・空調機器など多数取り揃えております
■ ホシザキ認定再生品 ■ ステンレス商品 など

ご来場お持ちしております！

加工販売

ニュークックチル

その他 実演機器

『食材ロス』『原価低減』『新業態準備』等をお手伝い

大量調理における問題 『人材不足解消』
『オペレーション改革』『作業効率UP』にお応えします

再加熱キャビネット
前日調理した後、急速冷却した
食事をチルド保存、提供時間に

合わせて熱風と蒸気で再加熱します

ブラスト
粗熱取りも急速凍結も

一台でOK

スチコン
煮る・焼く・蒸す

揚げるなど加熱調理8割OK

話題の『セルフオーダーシステム！！』
『急速液体凍結』も機械を動かし体験して頂けます

液体急速凍結庫 マジレジふわりか

SPEED-X
ポテト、唐揚げを冷凍のまま調理

熱々をご試食ください

スチコン
今話題の「新低温調理」を
ご試食&ご案内します

ジェラートマシン
HTF-PRO8

出来立てジェラートをご試食ください


